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El modelo ELE-31G de Mainho es una cocina encimera de gas compacta y eficiente,
con un fuego de alta potencia de 6 kW, rejilla de fundicion duradera, cuerpo de acero
al carbono y véalvula de gas con termopar de seguridad. Ideal para cocinas
profesionales con espacio limitado.

Haz clic para ver otras cocinas industriales a gas

Mas caracteristicas de la Cocina industrial Mainho
ELE-31G

El modelo ELE-31G de Mainho es una cocina encimera de gas compacta y eficiente,
con un fuego de alta potencia de 6 kW, rejilla de fundicién duradera, cuerpo de acero
al carbono y valvula de gas con termopar de seguridad. Ideal para cocinas
profesionales con espacio limitado. Muy compacta perfecta para cafeterias, bares,
cuarteles, etc.

Medidas comunes: 50 cm de profundidad x 24 de altura.
Fuego de 6kW y 120mm - Rejillas de fundicién, cuerpo del fogdn de acero al carbono y
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corona de laton, y valvula de gas con termopar de seguridad.

* Fuego de 6Kw de potencia.

* Rejillas de fundicién.

» Cuerpo de fogdn de acero al carbono y corona de latén.
» Valvulas de seguridad con termopar.

®:por qué las cocinas Mainho son la
mejor opcion para profesionales de la hosteleria?

Las cocinas Mainho estan disefiadas especificamente para el sector hostelero,
ofreciendo potencia, durabilidad y eficiencia en cada modelo. Su disefo robusto y
elegante combina la Ultima tecnologia con materiales de alta calidad, asegurando un
rendimiento excepcional incluso en los entornos mas exigentes.

0:'.Qué ventajas ofrecen las cocinas Mainho frente a otras
marcas?

Mainho se distingue por su compromiso con la innovacion y la funcionalidad. Sus
cocinas cuentan con encimeras de acero inoxidable, quemadores de alto rendimiento y
sistemas de seguridad avanzados. Ademas, estan disponibles en diversos tamafios y
configuraciones para adaptarse a cualquier tipo de cocina profesional.

QéQué modelos de cocinas Mainho son ideales para mi negocio?
Mainho ofrece cocinas a gas, eléctricas y de induccién en diferentes lineas. Para bares

y cafeterias, los modelos compactos son ideales, mientras que para restaurantes con
alta demanda, las lineas de mayor capacidad aseguran un rendimiento éptimo.

CONDICIONES DE VENTA ON-LINE 2


https://www.equipoh.com/cocinas-industriales-a-gas/cocina-industrial-mainho-ele-31g-1-quemador-569.html
https://www.equipoh.com/
https://www.equipoh.com/content/3-condiciones-de-uso

COCINA MAINHO ELE-31G 1 QUEMADOR '“"”"i EQUIPG

1
i EW?

Como una cocina Mainho puede mejorar la eficiencia de tu
cocina profesional?

Las cocinas Mainho estan disefiadas para calentar rapidamente y mantener una
distribucién uniforme del calor, permitiendo cocinar varios platos simultaneamente con
maxima precisién. Esto reduce los tiempos de preparacidon y aumenta la productividad
en tu negocio.

® ;cuanto puedes ahorrar con las cocinas Mainho?

Gracias a su eficiencia energética, las cocinas Mainho consumen menos gas o
electricidad que otros modelos del mercado, reduciendo tus costes operativos.
Ademas, su durabilidad minimiza los gastos de mantenimiento y reemplazo.

®:como elegir la mejor cocina Mainho para tu restaurante?

Para tomar la decisidn correcta, considera el espacio disponible, el volumen de trabajo
y el tipo de cocina que necesitas (gas, eléctrica o induccién). Mainho ofrece opciones
para todas las necesidades, desde cocinas compactas hasta modelos de gran
capacidad.

® (ks facil mantener y limpiar las cocinas Mainho?

Las cocinas Mainho estan disefiadas para facilitar el mantenimiento. Sus superficies
lisas de acero inoxidable son faciles de limpiar y resistentes a la corrosiéon, mientras
que los componentes desmontables simplifican la rutina diaria de cuidado.

® :como garantizan las cocinas Mainho la seguridad en la cocina
profesional?

Las cocinas Mainho cuentan con sistemas avanzados de seguridad, como valvulas de
gas con termopar, controles de llama y materiales resistentes al calor, para garantizar
un entorno seguro para el equipo de cocina.

"’ Compra las cocinas Mainho al mejor precio en Equipoh.com

En Equipoh.com encontrards los mejores precios en cocinas Mainho, con opciones de
financiacién y entrega rapida. Nuestro catalogo incluye todos los modelos disponibles
para que elijas el que mejor se adapte a tu negocio. iHaz tu pedido hoy mismo!

SBtienes dudas o cualquier consulta que quieras hacernos, contacta con nosotros a
través del chat que aparece a la derecha de tu pantalla, o en la pestafia de contacto de

CONDICIONES DE VENTA ON-LINE 3


https://www.equipoh.com/cocinas-industriales-a-gas/cocina-industrial-mainho-ele-31g-1-quemador-569.html
https://www.equipoh.com/
https://www.equipoh.com/content/3-condiciones-de-uso

COCINA MAINHO ELE-31G 1 QUEMADOR ﬁ z0uIPo

EQUIPO

DE HOSTELERIA
LA TIENDA ONLINE
DE CONFIANZA

5
la web. i365 dias a tu disposicion!
Ficha técnica:
¢ Dimensiones (Ancho x Profundidad x Altura): 300X500X240
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