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ABATIDOR NEO GC40 DE LAINOX ﬁ"“"i

Abatidor de temperatura NEO GC40 DE LAINOX, con capacidad de 40
bandejas GN1/1 O 20 bandejas GN2/1 ideal para cocinas profesionales, para
obradores o negocios de hosteleria. Pantalla a color de 7 pulgadas (LCD - TFT - IPS), de
alta definicion, capacitiva, con eleccién de funciones “Pantalla Tactil”...

Ver mas abatidores industriales

Catalogo de abatidores de tempertaura industriales

Abatidor de temperatura NEO GC40 DE LAINOX, con capacidad de 40
bandejas GN1/1 O 20 bandejas GN2/1 ideal para cocinas profesionales, para
obradores o negocios de hosteleria. Baja la temperatura de los alimentos una vez
cocinados para una 6ptima conservacion disminuyendo la posibilidad de multiplicacién
de bacterias mediante la congelacién rapida. Todo ello evitando que los alimentos
pierdan sabor, color o textura como ocurriria en un congelador convencional. pero lo
biueno de | Neo es ue tienen 6 funciones: Descongelacién, Abatimiento Positivo +90 /
+3°C, Fermentacion controlada, Congelacién +90 / -18°C, Coccién lenta,
Mantenimiento a temperatura

Pantalla a color de 7 pulgadas (LCD - TFT - IPS), de alta definicién, capacitiva, con
eleccién de funciones “Pantalla Tactil”. Todos los procesos se pueden visualizar

CONDICIONES DE VENTA ON-LINE 1


https://www.equipoh.com/img/p/8/6/8/8/8688.jpg
https://www.equipoh.com/abatidores-de-temperatura-industriales-128
https://www.equipoh.com/abatidores-de-temperatura-industriales/abatidor-neo-gc40-de-lainox-3041.html
https://www.equipoh.com/
https://www.equipoh.com/content/3-condiciones-de-uso

EQUIPO

ABATIDOR NEO GC40 DE LAINOX fa' EQUIPO

DE HOSTELERIA
LA TIENDA ONLINE
DE CONFIANZA

5

mediante los iconos especificos para cada tipo de alimento, carne, pescado, pasteleria,

etc. Inicio del proceso de elaboracidn tocando el icono.

» Capacidad bandejas: 40 bandejas GN1/1 O 20 bandejas GN2/1
e CON CARRO

» Capacidad abatimiento positivo (kg)+90°C / +3°C: 210
 Capacidad congelacién (kg) +90°C /-182C: 135

Potencia frigorifica (W): 13300

Potencia frigorifica (W): 4800

Alimentacién (V - 50 Hz): 3NAC400

Medidas exteriores: 1600x1450x2430mm

Dimensiones de la cdmara: 870x1150x2120mm

Ya no podras prescindir de ello

Tecnologia y rendimiento

* 3 @ —
B /
Abatimiento positivo +90°C Ultracongelacién rapida Descongelacién -18°C Fermentacion controlada
hasta +3°C +90°C hasta-18°C hasta +3°C en 5 fases
W +65°C
wr
Coccién lenta hasta +85°C Mantenimiento de

temperatura +65°C

Menos tiempo de espera. Mas velocidad. Mas calidad

Con Neo aumentas la rentabilidad en la cocina

) 17 O

Ahorro energético de hasta Ahorro de espacio de hasta Ahorro de materias primas

un 60% un 70% de hasta un 20%

—CARACTERISTICAS TECNICAS DE FABRICACION del abatidor Neo

de Lainox:

» Costados externos y encimera en acero inox AlSI 304 18/10 espesor 0,6 mm.

* Puerta en acero inox AlSI 304 18/10 espesor 0,8 mm.
* Revestimiento interior completamente radiado en acero inox AlISI 304 18/10.
* Fondo interior de contencién.

* Aislamiento de poliuretano expandido de alta densidad (aproximadamente 42 kg/m3)

de espesor 60 mm, sin HCFC.
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» Resistencia anticondensacidon, montada en la caja debajo del tope de la junta
magnética.

* Tirador ergondmico de altura total y juntas magnéticas en los 4 lados de la puerta.

* Sistema patentado de inyeccién de humedad en la camara.

=>MONTAJE INTERIOR:

* Soportes porta-guias desmontables en acero inoxidable AlSI 304 18/10, que se puede
colocar de manera facil para coger bandejas 1/1 GN o 600 x 400 (2/1 GN o 600 x 800
por modelos 122).

* Guias desmontables en “L"” en acero inoxidable AISI 304 18/10, se pueden empotrar
cada 15 mm.

=>FUNCIONES ESPECIALES del abatidor Neo de Lainox

* Libro de cocina.

* Mis recetas.

» Calentamiento aguja.

* Esterilizacidn.

 Descongelacién por gas caliente.
* Pre-enfriamiento.

* Secante.

* Ciclo continuo.

Con Neo el
verdadero cook
and chill

NG LAINOX

=>GRUPO REFRIGERANTE del abatidor Neo:

* Electroventiladores de flujo indirecto en el producto.
» Compresor hermético
* Liquido refrigerante R404A.
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» Evaporadores de alto rendimiento, con mas puntos de inyeccién de gas.

* Bateria de evaporacion de cobre-aluminio, pintada por cataforesis con resina epoxi
atoéxica.

* Bateria condensadora de cobre con aletas de aluminio de alto rendimiento térmico.

* Sistema de descongelacion por gas caliente, patentado.

* Dispositivo de descongelacién y evaporacién del agua de condensacidn sin aporte de
energia eléctrica.

=>MANDOS, CONTROLES Y DISPOSITIVOS DE SEGURIDAD:

« Pantalla TACTIL capacitiva IPS de 7" de alta definicién en la puerta, de uso sencillo.
* Enganche rapido para ducha de serie.

* Ciclos de descongelacion automaticos de serie.

* Electrovalvula de carga agua de serie.

* Protector térmico para salvaguardia del compresor.

* Microinterruptor de parada ventilacion interior al abrir la puerta

—-DOTACION DE SERIE del abatidor Neo de Lainox:

* Sonda al corazon calentada con 4 puntos de lectura.
» Conexién USB para Carga y Descarga.
* Paneles portaparrillas.

=>ACCESORIOS EXTRA del Neo de Lainox:

* Version de 60 Hz.

* Version preparada para unidad remota.

¢ Version con unidad condensadora de agua.

* Kit ruedas giratorias, de las cuales 2 con freno.
* Esterilizador removible.

* Ducha de lavado.

=>LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

. Lavado manual con ducha externa (opcional).
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B funoionea

Descongslacion Femmantacion conrolada Cocolon lenta |
Mantsnimisnio a temperatura

=>ACCESORIOS EXTRA del Neo:

* Version de 60 Hz.

* Version preparada para unidad remota.

¢ Versidn con unidad condensadora de agua.

* Kit ruedas giratorias, de las cuales 2 con freno.
* Esterilizador removible.

* Ducha de lavado.

=>LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

* Lavado manual con ducha externa (opcional).

Ficha técnica:

* Dimensiones (Ancho x Profundidad x Altura): 1600x1450x2430mm
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