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MADURADOR DE CARNE EN PROMOCION BLACK
WEEK HASTA 02-12-2024

Armario de maduracion de carne DOCRILUC modelo DDA-400.
N.2 de caras de cristal: 1

Armarios expositores con temperatura de trabajo de -22C +8°C y humedad entre
40-90% (sin aporte exterior de agua).

Sistema de refrigeracién ventilado e iluminacién LED. Opcién de monitorizacion remota
del proceso para mayor control.

Catalogo de armarios de maduracion de carne
industriales EN PROMOCION BLACK WEEK

Armario de maduracion de carne DOCRILUC modelo DDA-400. Ideal para
carnicerias y negocios de hosteleria.
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Armarios expositores con temperatura de trabajo dentro del rango -2°+8°C y humedad
entre 40% y 90% (sin aporte exterior de agua).

Garantizan el control y la seguridad del proceso de envejecimiento de la carne
(maduracion), con la posibilidad de monitorizar de forma remota o in situ el
funcionamiento y ajustes de los equipos, gracias al avanzado sistema de control que
incorporan.

 Exterior en acero inox AlISI-304, excepto el respaldo

* Interior en acero inox AlISI-304, con aristas curvas y fondo embutido

» Puertas de apertura reversible, con sistema de cierre automatico y burlete
magnético (permanece abierta al superar los 90° de apertura), con marco
aluminio anodizado y doble cristal con tratemiento bajo-emisivo (reduce
condensacion de humedad)

» Doble luz interior LED tonos calidos o frios

 Estantes de acero AISI-304 y barras carniceras

* Bandeja y bloques de sal, opcionales

 Pies en tubo de acero inox ajustables en altura 135-200 mm

» Unidad condensadora ventilada

» Evaporador sistema tiro forzado, con recubrimiento epoxi anticorrosion

 Paro ventiladores tiro forzado al abrir la puerta

» Evaporacion automatica del agua de descarche

 Aislamiento de poliuretano inyectado, densidad 40 Kg/m3, cero efectos ODP y
GWP

» Control digital de temperatura y humedad, descarches optimizados, alarma por
puerta abierta y alta temperatura de condensacion. Eficiente gestion del
consumo de energia

» Filtro de carbén activo de serie

e Dimensiones: 600x650x1900mm

e Barras carniceras: 1

e Estantes: 2

e Volumen: 320L

e Rango: -2+82°C

* Voltaje: 230V 50Hz

e Refrigerante: R-290

* Potencia frigorifica: 556W

* Potencia: 440W

OPCIONAL:
Mddulo Bluetooth o Wifi

Estante adicional
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Barras carniceras
Ruedas
Exterior inox o lacado

Bandeja para 3 bloques sal

- Dpcional: interfaz WIA permite visualizar alarmas, estados de la maguina, historial HACCP
y acceder a operaciones de configuracion desde PC, smartphone o tableta

- Dptional: WiFl interface to visualize alarms, machine statuses, HACCP history and let
access configuration operations from PC, smartphone, or tabist

- En option: |'interface WIFI vous permet de visualiser les alarmes, les etats de la machine,
I'historique HACCP el d'accéder aux opérations de configuration depuig un PC, un smartpho-
ne ou une tablette
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Caracterisficas Eenicas y consinactives sujetss: B varacion sn previo Svisn | We reserve e right to change specificatons whibout grinr nolice. | Seet echnique &t |8 conception de modiications s&ns prisvis.

@ contactanos si necesitas que te hagamos un presupuesto a medida o si quieres
hacer cualquier consulta. Puedes llamar al 630 668 204 o bien, escribirnos al
correo contacto@equipoh.com. iEstaremos encantados de ayudarte!

Ficha técnica:

* Dimensiones (Ancho x Profundidad x Altura): 600x650x1900mm
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