
COCINA MAINHO ELE-93G 3 QUEMADORES

CONDICIONES DE VENTA ON-LINE 1

Cocina Mainho ELE-93G  con 3 quemadores de 6kW cada uno, rejillas de fundición,
acero  robusto,  diseño  profesional,  seguridad  avanzada  y  eficiencia  para  cocinas
exigentes​.  Ideal  para  cualquier  cocina  profesional,  bares,  pequeños  restaurantes,
restaurantes que ya cuentan con un horno de conveccion, etc

Haz clic para ver otras cocinas industriales a gas 

Características de la cocina
industrial Mainho ELE-93G, con tres
fuegos
La cocina Mainho ELE-93G  es una opción ideal  para negocios de hostelería que
buscan eficiencia y durabilidad. Con 3 potentes quemadores de 6kW cada uno, esta
cocina garantiza una cocción uniforme y rápida, incluso en entornos de alta demanda.
Su  diseño  robusto  combina  un  cuerpo  de  acero  al  carbono,  rejillas  de  fundición
resistentes y válvulas de gas con termopar de seguridad para un uso confiable y
seguro. Compacta y funcional, la ELE-93G es perfecta para maximizar el espacio en
cocinas profesionales sin comprometer el rendimiento. Ideal para restaurantes, bares y
cafeterías que valoran calidad y fiabilidad​.

medidas exteriores: 90 x 50 x 24 cm
Cocina encimera a gas, tres fuegos.
Fuego de 6Kw de potencia.
Rejillas de fudición.
Cuerpo de fogón de acero al carbono y corona de latón.
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Válvulas de seguridad con termopar.

Es una cocina profesional a gas ideal para instalar en cualquier sitio. ¡El básico de los
básicos!

¿Por qué las cocinas Mainho son la mejor opción para
profesionales de la hostelería?

Las  cocinas  Mainho  están  diseñadas  específicamente  para  el  sector  hostelero,
ofreciendo potencia, durabilidad y eficiencia en cada modelo. Su diseño robusto y
elegante combina la última tecnología con materiales de alta calidad, asegurando un
rendimiento excepcional incluso en los entornos más exigentes.

¿Qué ventajas ofrecen las cocinas Mainho frente a otras
marcas?

Mainho se distingue por su compromiso con la innovación y la funcionalidad.  Sus
cocinas cuentan con encimeras de acero inoxidable, quemadores de alto rendimiento y
sistemas de seguridad avanzados. Además, están disponibles en diversos tamaños y
configuraciones para adaptarse a cualquier tipo de cocina profesional.

¿Qué modelos de cocinas Mainho son ideales para mi negocio?

Mainho ofrece cocinas a gas, eléctricas y de inducción en diferentes líneas. Para bares
y cafeterías, los modelos compactos son ideales, mientras que para restaurantes con
alta demanda, las líneas de mayor capacidad aseguran un rendimiento óptimo.

Cómo una cocina Mainho puede mejorar la eficiencia de tu
cocina profesional?

Las  cocinas  Mainho  están  diseñadas  para  calentar  rápidamente  y  mantener  una
distribución uniforme del calor, permitiendo cocinar varios platos simultáneamente con
máxima precisión. Esto reduce los tiempos de preparación y aumenta la productividad
en tu negocio.

¿Cuánto puedes ahorrar con las cocinas Mainho?

Gracias  a  su  eficiencia  energética,  las  cocinas  Mainho  consumen  menos  gas  o
electricidad  que  otros  modelos  del  mercado,  reduciendo  tus  costes  operativos.
Además, su durabilidad minimiza los gastos de mantenimiento y reemplazo.
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¿Cómo elegir la mejor cocina Mainho para tu restaurante?

Para tomar la decisión correcta, considera el espacio disponible, el volumen de trabajo
y el tipo de cocina que necesitas (gas, eléctrica o inducción). Mainho ofrece opciones
para  todas  las  necesidades,  desde  cocinas  compactas  hasta  modelos  de  gran
capacidad.

¿Es fácil mantener y limpiar las cocinas Mainho?

Las cocinas Mainho están diseñadas para facilitar el mantenimiento. Sus superficies
lisas de acero inoxidable son fáciles de limpiar y resistentes a la corrosión, mientras
que los componentes desmontables simplifican la rutina diaria de cuidado.

¿Cómo garantizan las cocinas Mainho la seguridad en la cocina
profesional?

Las cocinas Mainho cuentan con sistemas avanzados de seguridad, como válvulas de
gas con termopar, controles de llama y materiales resistentes al calor, para garantizar
un entorno seguro para el equipo de cocina.

 Compra las cocinas Mainho al mejor precio en Equipoh.com

En Equipoh.com encontrarás los mejores precios en cocinas Mainho, con opciones de
financiación y entrega rápida. Nuestro catálogo incluye todos los modelos disponibles
para que elijas el que mejor se adapte a tu negocio. ¡Haz tu pedido hoy mismo!

Si tienes dudas o cualquier consulta que quieras hacernos, contacta con nosotros a
través del chat que aparece a la derecha de tu pantalla, o en la pestaña de contacto de
la web. ¡365 días a tu disposición!

Ficha técnica:

Dimensiones (Ancho x Profundidad x Altura): 900X500X240
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